10.

11.

12.
13.

14.

15.

Suppen / Vorspeisen
Soups / Starters

« DHAL SHORBA 9 ... 5,00 €

Gelbe Linsensuppe mit frischem Kése / Lentil soup with home-made cheese

. TOMATEN SHORBA Y. ... 4,50 €

Tomatensuppe / Tomato soup

. CHICKEN COCONUT-KA-SHORBA 9 ............ccooiiiiiiiiien, 5,00 €

Hiuhnchenkokosnusscremesuppe / Greamy chicken and coconut soup

« SAAG-KA-SHORBA 9 ......cccoiiiiiiiiiiiiiiictce e 4,50 €

Spinatsuppe mit frischem geriebenem indischem Kase / Spinach soup with
grated fresh Indian cheese

Knuspriges Knabbergeback aus Linsenmehl mit Minz-SoBe / Pappadam (spicy
crackers made of lentil flour), served with mint sauce

« SAMOSA D o 5,50 €

Teigtasche gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen
Deep-fried pastry with potato and green pea filling

« GOBIPAKORA ... 4,50 €

Blumenkohl im Kichererbsenmehlmantel frittiert, mit Soen? und Salatgar-
nitur / Deep-fried cauliflower; served with a variety of sauces and salad garnish

« PANEER PAKORA .. .. i 5,00 €

Hausgemachter Kése in Kichererbsenmehlmantel frittiert, mit Soen? und
Salatgarnitur / Deep-fried Indian cheese; served with sauces and salad garnish

« BENGAN PAKORA .........ooooiiiiiiiiiiteiete et 4,50 €

Aubergine in Kichererbsenmehlmantel frittiert, mit Soen” und Salatgarnitur
/! Deep-fried aubergine slices; served with a variety of sauces and salad garnish

ONION PAKORA ... ..ot 4,50 €
Frittierte Zwiebelringe in Kichererbsenmehlmantel, mit SoBen” und Salat-
garnitur / Deep-fried onion rings; served with a varety of sauces and salad garnish

MIXED PAKORA 9 FUR 2 PERSONEN (auf Wunsch fiir 3 o. 4)....... 10,50 €

Gemischter Teller mit vegetarischen Pakoras
Combination of all vegetable pakoras; for 2 (for 3 or 4: on request)

MIXED PAKORA " FUR 1 PERSON .............cccoooooiiiiiecee. 5,00 €

GARLIC NAN D99 ettt 3,00 €
Fladenbrot aus Weilmehl mit Knoblauch / White-flour flatbread with garlic

PANEER-KA-KULCHA 99 ..ot 4,00 €
Fladenbrot aus Weilmehl mit frischem Kése und Krautern mit Butter im
Tandoori-Ofen gebacken / White-flour flatbread with _fresh Indian cheese and herbs,

baked with butter in the tandoort oven

KEEMA NAN @99 ittt 4,00 €

Fladenbrot aus Weilmehl mit gehacktem Lammfleisch, im Tandoori-Ofen
gebacken / White-flour flatbread with minced lamb, baked in the tandoor: oven



Salate
Salaos

16. KLEINER GEMISCHTER SALAT / SMALL MIXED SALAD Y .. 4,00 €
17. CHICKEN TIKKA SALAT 9 ...ttt 9,50 €

In Joghurt mariniertes Hithnchenbrustfilet im Tandoori-Ofen am Spiel3 ge-
grillt, auf Salat serviert / Chicken breast marinated in yogurt, grilled in the tandoor:
oven, served on a salad bed

‘Tandoori-Spezialitaten

‘Tandoori Specialties

Alle Tandoori Spezialititen werden mit Reis sowie drei kalten Dips serviert (Minz, Tamarind

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

und scharfe SoB3e) / All tandoori dishes served with rice and 3 dipping sauces: mint,
lamarind, and green chili (hot-spicy)

PANEER TIKKA 9 . 16,00 €
Hausgemachte Kasewiirfel in gewtirztem Joghurt mit Safran mariniert, mit Pap-

rika und Zwiebeln gegrillt / Home-made Indian cheese marinated in a tangy yogurt sauce

with saffron, grilled with bell peppers and onions

CHICKEN TIKKA 9. ..o 16,50 €
Hihnchenbrustfilet in gewtirztem Joghurt mit Safran mariniert, im Tandoo-

r1-Ofen gegrillt / Tender pieces of chicken breast marinated in a tangy yogurt sauce with

saffron, grilled in the tandoor: oven

CHICKEN MINT TIKKA 9 ... ..o 16,50 €
Huihnchenbrustfilet, in wiirziger, frischer Minz-Sof3e mariniert, am Spief3 im
Tandoori-Ofen gegrillt / Zender pieces of chicken breast marinated in a fresh, aromatic

munt sauce, grilled on a skewer in the tandoori oven

LAMM TIKEKA 9 e 19,50 €
Lammfleisch aus der Hiifte in gewiirztem Joghurt mit Safran mariniert, im Tan-
doori-Ofen gegrillt / Tender boneless lamb marinated in a tangy yogurt sauce with saffron,
grilled in the tandoor: oven

FISCH-TIKEKA 9. i 17,50 €
Mariniertes Fischfilet, im Tandoori-Ofen gegrillt / Marinated fish filet grilled in the

tandoort oven

MURG MALAI TIKKA 9% e 16,50 €
Hithnchenbrustfilet mit milden Gewtirzen und Cashewnuf3gewtiirz mariniert, am

SpieB3 im Tandoori-Ofen gegrillt / Tender pieces of chicken breast marinated with muld

spices and cashew seasoning, grilled on a skewer in the tandoori oven

MAHARADSCHAS MIXED TANDOORI GRILL Y .............ccoene... 20,00 €
Gemischte Tandoori-Platte, vom Lamm und Hithnchen / Mixed tandoori platter
with lamb and chicken

TANDOORI JHINGA® D oo 22,00 €
GrofBigarnelen, eingelegt in Joghurt, Ingwer, Knoblauch und Gewtirzen, im Tan-
doori-Ofen gegrillt / Shrimps marinated in yogurt, ginger;, garlic and seasonings, grilled in

the tandoort oven



‘Vegetarische Spezialititen

‘Vegetarian Specialties

Alle vegetarische Spezialititen auf Wunsch auch als Vegan-Gerichte (auBler 31, 35, 37 und 38).

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Alle Gerichte auf Wunsch scharf oder indisch scharf.

All vegetarian dishes can be made (spicy) hot or “Indian-style” (extra hot) on request.
Vegetarian dishes can be made vegan on request, except 31, 35, 37 and 38.

Schwarze Linsen mit einer besonderen Gewlirzmischung, in Butterso3e gebra-
ten, mit Basmatireis serviert / Black lentils fried in butter sauce with a special blend of
seasonings; with basmati rice

TARKA DHAL PANJABI (scharf; auf Wansch mild)?...................... 10,50 €
Gelbe Linsen mit in Butter gerosteten Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und gru-

ner Peperoni; mit Basmatireis serviert / Yellow lentils with onions, tomatoes, garlic and

green chilis; with basmaty rice

SOJA WINDALOO (VEGAN) (scharf; auf Wansch mild)°............... 12,00 €
Soja-Wiirfel (Tofu) mit Kartoffel, Ingwer und Knoblauch in wiirziger Curry-So-

Be zubereitet; mit Basmatireis serviert / Zofu, potato, ginger and garlic cooked in spicy

curry sauce; with basmati rice

MIXED SABJI ... 12,00 €
Gemiise-Mix mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Gewiirzen zubereitet; mit

Basmatireis serviert / Mixed vegetables cooked with tomatoes, onions, ginger and garlic; with

basmati rice

PALAK PANEERY 7/ PALAK SOJA 9 ...t 12,50 €
Indischer Rahmkdse (wahlweise Tofu) mit Spinat; mit Basmatireis serviert / Cubes
of mald Indian cheese (or tofu, on request) lightly fried with spinach; with basmati rice

MALAI KOFTA D8BK) e 13,00 €
Béllchen aus Kartoffeln, Paneer-Kise, Mandeln, und Rosinen mit Kichererbsen-

mehl frittiert in wiirzigmilder Sofle; mit Basmatireis serviert / Mixture of potato,

Indian cheese, almonds and raisins formed into balls, rolled in chickpea flour; deep fried and

served in a mildly spicy sauce; with basmati rice

MANGO CURRY Y ... 12,50 €
Frische Mango in Kokosnuss-Curry-SoB3e zubereitet; mit Basmatireis serviert
Fresh mango cooked in coconut curry sauce; with basmati rice



‘Vegetarische Spezialititen

‘Vegetarian Specialties

Alle vegetarische Spezialititen auf Wunsch auch als Vegan-Gerichte (auBler 31, 35, 37 und 38).
Alle Gerichte auf Wunsch scharf oder indisch scharf.

All vegetarian dishes can be made (spicy) hot or “Indian-style” (extra hot) on request.
Vegetarian dishes can be made vegan on request, except 31, 35, 37 and 38.

33. AUBERGINEN BARTHAY..........coiiiiiiiiiii e 13,50 €
Auberginen tiber offener Flamme gegrillt, piiriert, gewtirzt und mit Zwiebeln,
Tomaten und Ingwer angerichtet; mit Basmatireis serviert / Aubergine (eggplant)
roasted whole over an open flame, pureed, seasoned with herbs and cooked with onions, tomatoes
and ginger; with basmati rice

34. BHINDI MASALAY ..ot 14,50 €
Gartenfrisches Okra-Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, und Gewtirzen
zubereitet; mit Basmatireis serviert / Garden-fresh okra cooked with onions, tomatoes,
ginger and seasonings; with basmati rice

35. PANEER KARAHI (scharf; auf Wunsch mild)? ............................. 13,50 €
Frischer Kase gebraten mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und Ing-
wer; mit Basmatireis serviert / Fresh Indian cheese cooked with bell peppers, onions,
tomatoes, garlic, ginger and coriander seeds; with basmati rice

36. CHANNA MASALAY ...ttt 11,00 €
Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer in wiirziger, feiner Sof3e; mit Bas-
matireis serviert / Chickpeas with tomatoes, onions and ginger in a light, tangy sauce; with
basmatt rice

37. SHAHI PANEER D9MY) e 13,50 €
Hausgemachte Késewiirfel in Sahnesoe mit Mandeln, Kokosraspel, CGashew-
Niufle und Rosinen; mit Basmatireis serviert / Home-made Indian cheese marinated in a
creamy sauce with almonds, grated coconut, cashews and raisins; with basmati rice

38. PANEER MAKHANIY ..ot 13,00 €
Paneer Kase mit Tomaten, Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln und Gewtirzen in einer
cremigen Sofle; mit Basmatireis serviert / Paneer cheese with tomatoes, garlic, ginger,
onons und seasonings in a creamy sauce; with basmati rice



39.
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Hiibnchenspezialitiiten

Alle Gerichte auf Wunsch scharf oder indisch scharf.
All chicken dishes can be made (spicy) hot or “Indian-style” (extra hot) on request.

CHICKEN CURRY ..ottt 13,00 €
Hiuhnchenbrustfilet in Curry-Sof3e; mit Basmatireis serviert / Tender pieces of
chicken breast in curry sauce; with basmati rice

CHICKEN KORMA Y ... it 15,50 €
Huihnchenbrustfilet in spezieller, milder Sofe mit Mandeln, Kise, frischen
Kokosflocken und Rosinen; mit Basmatireis serviert / Tender pieces of chicken

breast in a special mild sauce with almonds, home-made Indian cheese, fresh grated coconut

and raisins; with basmati rice

MANGO CHICKEN ...ttt 15,50 €
Huihnchenbrustfilet mit frischen griinen Mangos und frischen Curryblattern

in milde Gurry-SoBe; mit Basmatireis serviert / Tender pieces of chicken breast

with fresh green mango and fresh curry leaves in a muld curry sauce; with basmati rice

BUTTER CHICKEN ..o 15,50 €
In gewiirztem Joghurt mit Safran mariniertes Hithnchenbrustfilet, im Tan-
doori-Ofen gegrillt, anschlieBend in Tomaten-Sahnesof3e angerichtet; mit

Basmatireis serviert / Tender pieces of chicken breast marinated in a tangy yogurt sauce

with saffron, grilled in the tandoori oven and served in a tomato cream sauce; with basmati

rice

CHICKEN WINDALOO (scharf; auf Wunsch mild)?............... 15,50 €
Huhnchenbrustfilet mit Kartofteln, Ingwer und Knoblauch, in wiirziger Cur-

ry-Sol3e; mit Basmatireis serviert / Tender pieces of chicken breast with potato, ginger

and garlic in a spicy curry sauce; with basmati rice

GARLIC CHICKEN ... .ottt 15,50 €
Huihnchenbrustfilet gebraten mit frischem Knoblauch, Zwiebeln, Krautern,
Kardamom, in aromatischer Sof3e; mit Basmatireis serviert / Tender pieces of

chicken breast fried with fresh garlic, onions, herbs and cardamom and served in a savory

sauce; with basmati rice

CHICKEN HARTALLY 9 ... 15,50 €
Hiuhnchenbrustfilet in wiirzigem Spinat mit frischer Minze, frischem Korian-

der, Tomaten und Zwiebeln; mit Basmatireis serviert / Tender pieces of chicken

breast in savory spinach with_fresh mint, fresh coriander (cilantro), grilled tomatoes and

onions; with basmati rice

CHICKEN TIKKA MASALA 9. 15,50 €
Huihnchenbrustfilet in gewiirztem Joghurt mit Safran mariniert, im Tandoo-

ri-Ofen gegrillt, anschlieBend mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und
Gewtirzen in SoBe zubereitet; mit Basmatireis serviert / Tender pieces of chicken

breast marinated in a tangy yogurt sauce with saffron, grilled in the tandoor and then fried

in sauce with bell peppers, onions, tomatoes, ginger and spices; with basmati rice

CHICKEN BIRYANIO®OM® e 16,00 €
Huhnchenbrustfilet in Basmatireis mit Zwiebeln, Paprika, Niissen und Rosi-

nen angebraten, dazu Joghurt-Dip / Tender pieces of chicken breast fried in basmati

rice with onions, bell peppers, nuts and raisins, served with yogurt dip
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“Lammspezialitaten

Alle Gerichte auf Wunsch scharf oder indisch scharf.
All lamb dishes can be made (spicy) hot or “Indian-style” (extra hot) on request.

Lammfleisch aus der Hiifte in Curry-Sof3e; mit Basmatireis serviert / Tender
boneless lamb in curry sauce; with basmati rice

LAMM KORMA 98D ettt e e e saaee e 17,00 €
Lammfleisch aus der Hiifte in SahnesoB3e mit Kase, Mandeln, Cashewntissen

und frischen Kokosraspeln; mit Basmatireis serviert / Tender boneless lamb in

a special mild sauce with Indian cheese, almonds, cashews and fresh grated coconut; with

basmati rice

Lammfleisch mit Gelben Linsen, in Butter gerésteten Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch und Ananas-Stiickchen; mit Basmatireis serviert / Tender boneless
lamb and yellow lentils with butter-fried onions, tomatoes, garlic

and pineapple; with basmati rice

LAMM KARAHI (scharf; auf Wansch mild)?........................... 17,00 €
Lammfleisch aus der Hiifte gebraten mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Knob-

lauch, Ingwer und Koriandersamen; mit Basmatireis serviert / Tender boneless

lamb cooked with bell peppers, onions, tomatoes, garlic, ginger and coriander seeds; with

basmati rice

BHINDI LAMM Y ..ot 17,00 €
Saftiges Lammfleisch aus der Hiifte mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und

Joghurt gekocht, anschlieBend mit Okra-Gemiise kurz gebraten; mit Basmati-

reis serviert / Tender boneless lamb cooked with onions, ginges; garlic and yogurt, then

fried with prepared okra; with basmati rice

LAMM WINDALOO (scharf; auf Wunsch mild)?.................... 17,00 €
Lammfleisch aus der Hiifte mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch in wiir-

ziger Solle; mit Basmatireis serviert / Tender boneless lamb with potato, ginger and

garlic in a spicy sauce

LAMM BIRYANII &MY it 17,00 €
Lammfleisch aus der Hiifte, in Basmatireis mit Zwiebeln, Paprika, Niissen

und Rosinen angebraten, dazu Joghurt-Dip / Tender boneless lamb fried in basma-

U rice with onions, bell peppers, nuts and raisins, served with yogurt dip

‘Ihali (‘Platten)

MAHARADSCHA SABJI-KI THALI ?¢ (auf Wunsch vegan)...... 17,00 €
(Vegetarische Platte / vegetarian platter) Drei Sorten vegetarischen Currys, mit
Basmatireis, Raita-Dip und Nachtisch / Thiee different vegetarian curries, basmati

rice, raita dip, and dessert

MAHARADSCHA GOSHT-KI THALIY® ..........ccoooiiiiiiiniiinieens 18,00 €
(Fleischplatte / meat platter) Lamm, Hithnchen und vegetarisches Gericht, mit
Basmatireis, Raita-Dip und Nachtisch / Lamb curry, chicken curry and vegetable

curry with basmati rice, raita dip, and dessert
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Fischspezialitaten

Alle Gerichte auf Wunsch scharf oder indisch scharf.
All fish dishes can be made (spicy) hot or “Indian-style™ (extra hot) on request.

GOA MACHI CURRY 999 i 16,00 €
Fischfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, abgestimmten Krautern und

Gewlirzen gebraten und in einer milden Sofle gegart; mit Basmatireis serviert

Fish filet fried with onions, ginger; garlic and selected herbs and seasonings, and then cooked

m a muld sauce; with basmati rice

FISCH MADRAS (scharf; auf Wunsch mild) 999 ...................... 16,50 €
Fisch mit Kokosnuss, Knoblauch, frischen Curryblattern und Tomaten in

wirziger Curry-SoB3e; mit Basmatireis serviert / Fish with coconut, garlic, fresh

curry leaves and tomatoes i a spicy curry sauce; with basmati rice

JHINGA HARITALLY P9, e 21,00 €
GroBgarnelen in wiirzigem Spinat mit frischer Minze, frischem Koriander,

Tomaten und Zwiebeln; mit Basmatireis serviert / Prawns fried in savory spinach

with_fresh mint, fresh coriander (cilantro), grilled tomatoes and onions; with basmati rice

JHINGA MADRAS (scharf; auf Wunsch mild)®9%) ... 21,00 €
GroBgarnelen mit Kokosnuss, Knoblauch, frischen Curryblattern und To-

maten, in wiirziger Curry-Sof3e; mit Basmatireis serviert / Prawns with coconut,

garlic, fresh curry leaves and tomatoes, in a spicy curry sauce; with basmati rice

JHINGA JALFREZI (scharf; auf Wunsch mild) P99 ................. 21,00 €
GroBgarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Gewtirzen in

SoBe zubereitet; mit Basmatireis serviert / Prawns prepared in a sauce with bell

pepper; ontons, tomatoes, ginger and spices; with basmati rice

‘Beilagen
Side Orders

TANDOORI ROTT @9 ..ot 1,90 €
Vollkornbrot (auf Wunsch vegan) / Whole-grain flatbread (vegan on request)

INAN Y OD ettt et 1,90 €
PRATHA Y. 3,50 €

Vielschichtiges, mit Butter zubereitetes Vollkorn-Iladenbrot / Flaky whole-
grain_flatbread made with butter

GARLIC NAN Y99 ettt 2,90 €
Fladenbrot aus Weilmehl mit Knoblauch / White-flour flatbread with garlic
PANEER-KA-KULCHA Y99 ..ot 5,00 €

Fladenbrot aus WeiBBmehl mit frischem Kése und Krautern im Tandoori-
Ofen mit Butter gebacken / White-flour flatbread with fresh Indian cheese and herbs,

baked with butter in the tandoori oven

KEEMA NAN D90 e 5,00 €
Fladenbrot aus Weilmehl mit gehacktem Lammfleisch, im Tandoori-Ofen
gebacken / White-flour flatbread with minced lamb, baked in the tandoori oven
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CHILI CHEESE NAN ..ot 5,00 €

Fladenbrot aus Weizen, gefiillt mit Kase und frischen griinen Chilis, Krduter
und Butter

BHATURA ODER POORI .........ooooiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 3,00 €
Frittiertes ,,aufgebldhtes” Brot, Bhatura- Weizenmehl, Poori-Vollkornmehl
ALOOKULCHA ... 5,00 €

Fladenbrot aus Weizen, gefullt mit frischen Kartoffeln, Zwiebeln, Gewiirzen
und Butter

Wiirziger erfrischender Joghurt mit Gurken und Krautern / Refreshing spiced
yogurt with cucumber and herbs

PICKLES - SCHARF EINGELEGTE FRUCHTE .........cccccocoeo...... 1,50 €
Pickled fruats in o1l

MANGO CHUTNEY ... 1,50 €
VERSCHIEDENE HAUSSOSSENY ..., 4,00 €
Assorted home-made sauces

ONION SALAD ... e 3,00 €
Zwiebelsalat nach indischer Art mit frischen griinen Chilis und Zitronen
JEERAMATTARREIS ... 5,00 €
Gebratener Reis mit Erbsen und Kreuzkiimmel

PULAO REIS ...t e 5,00 €
Gewlrzter gebratener Reis mit Gemiise

DAHI ... ...t e st e e e aaae e e 2,50 €
Einfacher Joghurt

CHILI PICKLES ... 1,50 €
Mischung aus eingelegtem Chili, Senf, Ingwer und Gewtirzen (scharf)

POMMES . ... e 3,00 €
MANGO CREME..........oooiieee e 4,00 €
(auf Wunsch vegan)

SCHRIKAND ... 4,50 €
Joghurt mit Safran, Kardamom, Muskatnuss, Nelken und Honig

KULFT Y et e et e e e e e 4,50 €

Hausgemachte Eisspezialitat aus frischer Milch, blanchierten Mandeln, Pista-
zien und Cardamom

CASSATA EIS ... 4,50 €
Schichteis mit kandierten Friichten

GULAB JAMUN ..ottt 3,00 €
Frittierte Teigbéllchen mit Honigsirup aromatisiert

GAJAR HALWA & VANILLEEIS ¢ .......ccccooiiiiiiiiiniiccececeee, 6,50 €

Heife, fein geriebene Karotten, langsam in Ghee, Zucker und aromatischen
Gewiirzen gekocht & kombiniert mit Vanilleeis



Mabharadscha Menii

‘Vorspeise
PAPARDAM

mit Minz-SoBe / and mint sauce

Suppe

DHAL SHORBA?’

Gelbe Linsensuppe mit frischem Kése / Lentil soup with home-made cheese

Hauptgang

CHICKEN TIKKA?

Huhnchenbrustfilet in gewiirztem Joghurt mit Safran mariniert, im Tan-
doori-Ofen gegrillt, mit verschiedenen SoBen / Tender pieces of chicken breast
marinated in a tangy yogurt sauce with saffron, grilled in the tandoor: oven and served with
a variety of sauces

ROGAN JOSCH"’
Lammfleisch aus der Hiifte in einer speziellen Joghurt-Sof3e mit Fenchel ab-
gestimmt / Tender boneless lamb in a special yogurt sauce
seasoned with_fennel

MIXED SABJI?Y
Gemiusemix mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch zubereitet /
Mixed vegetables cooked with tomatoes, onions, ginger and garlic

Mit Basmatireis serviert / Served with basmati rice

‘Dessert

SCHRIKAND %9

Joghurt mit Safran, Kardamom, Muskatnuss und Nelken, mit Honig gestf3t /
Yogurt with saffron, cardamom, nutmeg, cloves and honey

“Preise

101. 2 PERSONEN......... 60,50 €
102. 3 PERSONEN......... 90,50 €
103. 4 PERSONEN...... 120,50 €



‘Vegetarisches Menii
(auf ‘Wunsch vegan)

‘Vorspeise
PAPARDAM

mit Minz-SoBe / and mint sauce

Suppe

SAAG-KA-SHORBAY

Spinatsuppe mit frischem geriebenem indischem Kése / Spinach soup with
grated fresh Indian cheese

Hauptgang

PANEER TIKKAY
Hausgemachte Kasewiirfel in gewiirztem Joghurt mit Safran mariniert, mit
Paprika und Tomaten gegrillt und mit verschiedenen HaussoBen serviert /
Home-made Indian cheese marinated in a tangy yogurt sauce with saffron, grilled with bell
peppers and tomatoes and served with a variety of our special sauces

BHINDI MASALAY
Gartenfrisches Okra-Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch
und speziellen indischen Gewiirzen zubereitet / Garden-fresh okra cooked with
onions, tomatoes, ginger and seasonings

AUBERGINEN BARTHA®
Auberginen tiber offener Flamme gegrillt, piiriert, mit Krdautern gewtirzt und
mit Zwiebeln, Tomaten und Ingwer angerichtet / Aubergine (eggplant) roasted
whole over an open flame, pureed, seasoned with herbs and cooked with onions, tomatoes
and ginger

Mit Basmatireis serviert / Served with basmati rice

‘Dessert

MANGO CREMEY®

“Preise

104. 2 PERSONEN........ 60,50 €
105. 3 PERSONEN........ 90,50 €
106. 4 PERSONEN....... 120,50 €



Goa Menii

‘Vorspeise
PAPARDAM

mit Minz-SoBe / and mint sauce

Suppe

JHINGA SHORBA"Y

Garnelensuppe mit frischem Koriander und Kokosnuss / Shrimp soup with fresh
coriander (ctlantro) and coconut

Hauptgang

FISCH-TIKKA 99

Mariniertes Fischfilet, im Tandoori-Ofen gegrillt, mit verschiedenen Sof3en /
Maninated fish filet grilled in the tandoori oven

NAVRATTAN SABJI KORMA99h®
Allerlei Gemiise mit milden Gewtirzen, in milder SahnesoBe / Mixed vegetables
n creamy sauce

JHINGA HARIALLY ™"
GrofBigarnelen in wiirzigem Spinat mit frischer Minze, frischem Koriander,
Tomaten und Zwiebeln / Prawns fried in savory spinach with fresh mint, fresh corian-
der (ctlantro), grilled tomatoes and onions

Mit Basmatireis serviert / Served with basmati rice

‘Dessert

SCHRIKAND %9

Joghurt mit Safran, Kardamom, Muskatnuss und Nelken, mit Honig gestf3t /
Yogurt with saffron, cardamom, nutmeg, cloves and honey

‘Preise

107. 2 PERSONEN......... 60,50 €
108. 3 PERSONEN........ 90,50 €
109. 4 PERSONEN...... 120,50 €



Allergene Zutaten

Allergenic ingredients

Mit Buchstaben gekennzeichnete Speisen enthalten die folgenden Rohstofte.

Auf Nachfrage lassen sich einige Gerichte auch ohne diese Zutaten zubereiten.

Dishes that contain the following allergens are marked with the letter indicated.

Some of these dishes can be made without the allergenic ingredient on request.

a) Gluten (aus Mehl) / gluten (in flour) g) Mandeln / almonds

b) Krebstiere / shellfish h) Cashewntisse / cashews

c) Eier / eggs 1) Pistazien / pistachios

d) Fisch / fish j) Senfsamen / mustard seeds

e) Soja / soybeans k) Schwefeldioxid / sulphur dioxide

f) Milch und Milchprodukte
(enthélt Lactose) / dairy products (lactose)

1) mit Farbstoft / dye 4) chininhaltig / quinine

2) mit Antioxidationsmittel / antioxidants ~ 5) mit Sullungsmittel / artifical sweetener

6) enthilt eine Phenylalininquelle /

3) koffeinhaltig / caffeine aspartam

Alle Gerichte auf Wunsch scharf oder indisch scharf.
All dishes can be made (spicy) hot or ,,Indian-style® (extra hot) on request.

Vegetarische Gerichte auf Wunsch auch vegan (aufler Késegerichte).

Vegetarian dishes can be made vegan on request, except cheese dishes.

Da die Speisen frisch zubereitet werden, kann es auch mal etwas langer dauern.

As all dishes are freshly prepared, service may take a little longer:

Alle Preise inklusive 19% Ust.
All prices include 19% VAL

Layout, Satz und Druck: InFormGRAFIK GbR



“Lassis / Soja ‘Lassis

0,21 0,41

LASSI? (SI"JSS / SWEET) ... 3,20€................... 4,80 €
LASSI Y (SALZIG /7 SALTY) .....ccooiiiiiiiice, 3,20€................... 4,80 €
PANJABI LASSI®) (SALZIG / SALTY) .....cccccvevnenee. 3,70€................... 5,00 €
mit frischen Curryblattern und Gewtirzen / with fresh curry

leaves and seasonings

MANGO LASSI V...t 3,70€.................. 5,00 €
MINT LASSI? (SUSS / SWEET)...........ccooiii 3,70€.................. 5,00 €
ROSEN LASSI?Y (SI“JSS / SWEET) ... 3,70€................... 5,00 €

with rose syrup (sweet)

‘Warme Getrianke

Hot Drinks
CHALIY ..ottt ettt 2,90 €
Indischer Tee mit Milch und Honig / Indian spiced tea with milk and honey
GRUNER TEE, SCHWARZER TEE ODER MINZ TEE .................... 2,90 €
Green tea, black tea, mint tea
HEISSE ZITRONE MIT INGWER UND HONIG.............cccceviiennne. 3,00 €
Lemon juice and ginger in hot wate; served with honey
KAFTFEE ...ttt ettt e e 2,50 €
ESPRESSO ... ..ot 2,50 €
DOPPELTER ESPRESSO .......cc.ooiiiiiiiiiiceee e 3,80 €

Alkobolfreie Getrianke
Soft Drinks

0,251 0,71
MINERALWASSER /7 STILLES WASSER............ccccoceeee. 2,70€........ 6,00 €
Mneral water (with or without carbonation)

0,21 0,41
COLA"9, COLA ZERO"%%99, FANTA"2, SPRITE"? ......... 2,70€........ 4,50 €
BITTER LEMON (SCHWEPPES)?Y .......cccociiiiiiiiiiiniiene 3,00€....... 5,00 €
GINGER ALE (SCHWEPPES)...........ccccoiiiiiiiiie 3,00€....... 5,00 €

TONIC WATER (SCHWEPPES) Y. 3,00€........ 5,00 €



Safte

‘Fruit Juices

ORANGENSAFT ...,

Orange juice

SAFTSCHORLEN

Juice with carb. water

Passion fruit

RHABARBER ..o,
Rhubarb

SCHWARZE JOHANNISBEERSCHORLE ?

Black currant

EISTEE
FUZETEA..........coooiiiiiieeeeeee e

Schwarztee mit Zitrone / Black tea with lemon

FUZETEA. ...
Schwarztee mit Phirsisch / Black tea with peach

” Fruchtsaftgetrank mit mind

. 18% Fruchtsaft.

?) Frut juice drink with at least 18% pure juice.

% Mangomark 16%.
9 Mango pulp 16%.



‘Beers

EINBECKER BRAUHERRN ..ot 031......... 3,00 €
vom Fass /on tap 4,9%
EINBECKER BRAUHERRN ...ttt 0,41.......... 4,00 €
vom Fass /on tap 4,9%
ALSTER .o e e 031.......... 3,00 €
Beer (4,9%) with Sprite
ALSTER ... e 0,41.......... 4,00 €
Beer (4,9%) with Sprite
WEIZENBIER HELL 5,5%........ccoceioiiiiiiiiiieeeeeeeciiiieeeee e 0,51......... 5,00 €
Wheat beer
WEIZENBIER DUNKEL 5,3% .......cocoovvviiiiiiiieeeeeeeee 0,51.......... 5,00 €
Wheat beer: dark
KRISTALLWEIZEN 5,2%.......ccoooiiiiiiiiiieeeeeeecciieeeeeeeeeeee, 051......... 5,00 €
Wheat beer: crystal clear
ALKOHOLFREIES BIER 0,5% .......cccovvviiiiiiiiiiiiiieeeeeee, 0,331......... 3,50 €
Non-alcoholic beer
ALKOHOLFREIES WEIZEN 0,5%...........ccccoovveeiiiiieeeennne.. 0,51......... 5,00 €
Non-alcoholic wheat beer
MALZBIER 0,0% ......oovvieeeieeeeeeeeeeeeeee e 0,331......... 3,50 €
Malt beer
KINGFISHER (INDISCHES BIER) 4,8% ......c.ccccccecueene. 0,331......... 3,50 €
Indian beer
ALKOHOLFREIES RADLER O%.....ccouueeeeeeeeeeeeeeeeeeeaen, 0,331......... 3,50 €

Aperitifs
MANGOSEKT, GLAS 10,5% .......c.oovvvveiiiiiiiiiiiieieeeeee, 0,11................... 3,50 €
Sparkling wine with mango
MARTINI 150 oo S5¢cleiiii. 3,50 €
Moartint brand vermouth
CAMPARI"Y (25%) MIT ORANGE ............ccooeeiiiiin. 4cl................... 6,00 €
Campari + orange juice
CAMPARIY (25%) MIT SODA ..........cooiiiiiiiieieee, 4cl................... 6,00 €
Campari + soda water
APEROLY (15%) SPRITZ .........cccooovviiiiiiiiiiiieeenn, 4cl................... 6,50 €

Aperol + soda water



Inadische Spirituosen

Indiay Spirits
MANGO SCHNAPS 38% .......oovuviiiiiiiiiieniceeecee e 2cl............ 3,00 €
MANGO LIKOR 24%..........coovoioieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenen, 2cl......... 3,00 €
OLD MONK RUM 42,8% ...ccoeeiiiiiaiieeeese e 2cl........... 3,00 €
7 Jahre alt / aged 7 years
‘Ligueurs

BAILEYS 17% ..o 4cl........ 3,00 €
BATIDA DE COCO 16%-......c..cooiiiiiiiiiiiiiieiieeee e 4cl........ 3,00 €

‘Whis

JOHNNY WALKER BLACK LABEL 40% «....ceeeeeevuvveeeennnns 2cl .. 3,50 €
DIMPLE 40% «.vvvvvveeeeeeeeeersrunreeeeeeessssssssseesesssssssssssssnees 2cl e 3,50 €
CHIVAS REGAL 40% ....vvvvvveeeeeeeeeesrsnvneeeeeeeesssssssnseeeeses 2cl .. 3,50 €
GLENFIDDICH 40% ...ovvvvvvreeeeeeeeeerivnreeeeeeessssssssseeeees 2cl ... 3,50 €

Spirits
MALTESER AQUAVIT 40%.......cccccooviiiiiiniiiiiiniiiieniceeeen, 2cl............ 3,00 €
SMIRNOFF WODKA 37,5% .....cccooouimiiiiniiniiiinicneeicneeieeae 2cl............ 3,00 €
WODKA MOSKOVSKAYA 40%........ccccoviiiiiiniiiienieeieneeens 2cl............ 3,00 €
TEQUILA 38%.......cccccooiiiiiiiiiiiiiiiiccc 2cl........... 3,00 €
GRAPPA 43% ... 2cl........... 3,50 €



Obstbrande

‘Eau-de-vie 0e fruit
KIRSCH /CHERRY 42% ......cccvviiiieiiieeieeeee e 2cl............ 3,50 €
MIRABELLE /PLUM 42%.....cccoooviiiiiiiieiiieeeieeeeieeeiee e 2cl....... 3,50 €
WILLIAMS /PEAR 40% ....ccovviieiiieiieeieeeeeeeeee e 2cl......... 3,50 €
ZWETSCHGE /DAMSON PLUM 42% .....cccoovvveeerieneannne. 2cl......... 3,50 €

Cognac

HENNESSY V. S. Q. P A0%0 ..., 2cl............ 3,50 €
REMY MARTIN V. S. O.P40% ..o, 2cl............ 3,50 €
OTARD V. S. Q. P 0% oo, 2cl............ 3,50 €
‘KrauterlikRore
Cordials
RAMAZOTTI 30% ..o, 4cl............ 4,00 €
FERNET BRANC CA 390 ..o 2cl............ 3,00 €
UNDERBERG 240 ... e, 2cl............ 3,00 €
JAGERMEISTER 35%-........c.oovivieeieeeeeeeeeeeeeeeeeees e 2cl...... 3,00 €
AVERNA 290 ..o et e et ee e e e e eee e 4cl............ 4,00 €

Longarinks
JHighballs

OLD MONK COLA 42,8% .......ccoovvvvoooeooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 4cl.... 6,50 €
GIN TONIC 37,5% w.ooooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4cl..... 6,50 €
WODKA LEMON 40% ... 4cl..... 6,50 €

WHISKY COLA 40% ....oooiiiiiiieeeeeeeeeee 4cl....... 6,50 €
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187.
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‘Weisswein
‘White ‘Wine

VALENTIN BACCHUS ..., 6,50 €
Fruchtig, 11,5 % vol. | Franken | Exotischer Duft reifer Man-

g0, Papaya und Holunderbliite, ein Hauch Muskat / Exotic scent

of ripe mango, papaya, and elderflower; with a hint of nutmeg

PINOT GRIGIO ...........ooooiiiieieeeeeeeeee e, 6,50 €
Trocken, 12,0 % vol. | Vicenza | frisch, wenig Saure / Fresh,
crisp, low aciduty

GENGENBACH GRAUBURGUNDER ............c.c...c...... 6,50 €
Trocken, 12,5 % vol. | Baden | Noten von Pfirsich, Apfel und

Mango, Aromen von frischer Grapefruit / Notes of peach, apple,

and mango, with aromas of fresh grapefruit

MUSKATELLER BUNDSCHUH......ccccceeeittinnennes 6,50 €
Halbtrocken, 11,0 % vol. | Fruchtiger Korper, reife Trauben,
Holunderbliten, CGitrusfriichte / Fruity, ripe grapes, elderflowers,

citrus fruits

VALENTIN ROSE .......ooooiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeees 6,50 €
Trocken, 11,5 % vol. | Franken | Duft von Himbeeren und
Quittengelee, lebendig und anregend / Aromas of raspberries and

quince jelly, lvely and stimulating

WEINSCHORLE / WHITE WINE SPRITZER .......... 6,00 €
[ J
‘Rotwein
‘Red ‘Wine
0,21
PAOLOLEO PRIMITIVO...........ooovviiieans 6,50 €

Trocken, 13,5 % vol. Apulien | Reife Kirschen, Brombeeren
und Himbeeren, weich und umhillend 7/ Ripe cherries, blackberries,
and raspberries, soft and enveloping

ZWEIGELT LANGENLOIS. ... 7,50 €
Trocken, 12,5 % vol. | Niederésterreich | Aromen von reifer
Sauerkirsche, schwarzer Johannisbeere, klar und trinkreif /

Aromas of ripe sour cherry and black currant, clear and ready to drink

CORTE DELLE CALLIMERLOT..............cccceocienn 6,50 €
Trocken, 12,0 % vol. | Veneto | Reife dunkle Beerenfrichte,

gerostete Paprika und sanfte Schokolade / Ripe dark berries, roas-

ted bell peppers, and smooth chocolate

SPATBURGUNDER ..........cccooooiiiimieeeeeeeeeeeeen. 6,50 €
Halbtrocken, 11,0 % vol. | Angenehme Siile, wenig Sdure /
Pleasant sweetness, litle acidity

Alle Weine enthalten Sulfite. / All wines contain sulfites.
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. / All prices include tax.

Flasche

Flasche





